¢ FRESCO

Antipasti

Bruschetta con pomodori
tomaty, cesnek, chilli; olivovy olej; sil, pepr

Capresse 75 Ke

tomaty, mozzarela, olivovy olg, hazalka

Proscuitto con melone 120 K¢
parmska sunka, cantalupsky meloun

Carpaccio 120 K¢
Takto se carpaccio poprvé podavalo

v Haryho baru v Benatkach, kde vzniklo a kde

mu toto jméno bylo dano podle benatského malire.

Netrvalo ale prilis dlouho, nez vznikly dalSi verze.

Antipasto misto 140 K¢

mortadella, parmskd Sunka, parmazan, olivy, susena rajéata

Insalata di pomodori con formaggio 70 K¢
1509 fimsky salat rajcata a syr Arla
Insalata mista di Capri 90 Ke
3009 smés saltu, fazolky, rajcata, vejce, petrZelka
Insalata di rucola e parmigiana 110 K¢
1509 rucola, parmazan, cherry rajéata
Insalata con salmone alla Svezia 110 Ké
300g Smeés salétu, rajcata, fazolky, losos, koprovy dresink
Insalata con pollo 110 K¢
3009 Smés salatd, cibule, kureci prsa

Ciabatta con filetto di manzo 130 K¢
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hovézi svickova, susend rajcata, michany saldt

Ciabatta con filetto di pollo 110 Ké

kureci maso, susend rajcata, michany saldt

Ciabatta con prosciutto di Parma 110 Ké
parmska Sunka, rukola a parmazan, michany saldt

Ciabatta con salmone 110 Ké
losos, michany salat



¢ FRESCO

Con pesto di basilico 150 Ké
3509 Cesnek, bazalka, viasské orechy, olivovy olef

Pesto je velmi stara omacka hlavné v primorskych oblastech.

Je oblibena v ligurii, hlavné vsak v Janové. Janované tvrdi, Ze jejich
bazalka ma o mnoho lepsi chut a viini nez bazalka péstovana
kdekoliv jinde v Italii. Proto je pesto nejlepsi jen v Janové.

Aglio, olio,pancetta e peperoncino 150 Ké
280¢g cesnek, chilli papricky, pancetta, olivovy olej

Amatriciana delle corse 140 K&
3509 rajcata, pancetta, chilli, olivovy olej, pecorino

Delle Corso je nazev rimske restaurace, odkud tento recept
pochazi. Tato restaurace na via Appia Nuova je pod vedenim
zname restauratérskeé rodiny Salviii uz od roku 1935.
Rodina Salviii pochazi z Amatrice, a proto neni divu, Ze jidla
na jidelnich listcich v restauracich, které jsou pod vedenim
této rodiny, pochazi vétSinou z Amatrice.

All arrabbiata 140 Ké
3509 rajcata, olivovy olgj, chilli, bazalka

S ostrou rajskou omackou pripravenou jen s olejem a mnozstvim
ostrych papricek se v Italii setkavame pod riiznymi nazvy.

Alla ragd bolognese 145 K¢

3509 teleci a hovézi ragu

Ragii bolognese, nejspise ptivodem z Emilie, je jedna z nejoblibenéjsich
italskych omacek, na kterou existuji tisice recepti. Vsechny jsou
samoziejmé pivodni a ,,autenticke”.

Alla putanesca 140 Ké
3509 rajcata,olivovy olej, ancovicky, Cesnek, olivy, kapary

Pikantni nazev. Nevim, kam Italové na ty nazvy chodi,
ani jakou to ma souvislost.

Alla carbonara 150 K¢

3509 pancetta, smetana, Zloutky, pecorino, cesnek, bazalka

Alfredo 160 K¢

3509 smetana, parmazan

Toto je upravena verze originalniho receptu Fettucine alla doppia
crema, ktery je specialitou znamé restaurace Alfredo v Rimé.

Con salmone 160 K¢
3509 losos, limetka, smetana

Tiramisu 95 K¢

Ten, kdo tento moucnik prvné vytvoril, mize byt na svij vytvor pysny.
Narok na jeho autorstvi si déla Florencie, ale nékteré prameny tvrdi,
Ze tento moucénik vznikl v AlZiru.

Gelato 80 K¢
zmizlina
Crespella alla Londra 70 Ke

palacinky s mouckovym cukrem a citronem

Frutta mista fresca 120 Ké
smés cerstveho ovoce

Dort dle denni nabidky 70 K¢




